Recette de miniatures salés , salés/sucrés et sucrés

de la classe de Claudie
Ingrédients:  

1 pâte feuilletée

150 grammes de gruyère râpé

· Couper des rectangles de pâte 

· Etaler le fromage 

· Rouler la pâte

· Mettre à cuire 15 minutes


Reprendre la recette des roulés au fromage et ajouter des morceaux de fruits :

· fromage et pomme

· fromage et poire

· fromage et noix


 Faire une pâte brisée : 

200 grammes de farine mélangée à 50 grammes de beurre fondu et un peu d'eau tiède.

· Faire des petites boules de pâte

· Etaler la pâte

· Tartiner avec du miel ou de la confiture

· Poser des morceaux de pommes ou de poires et des noix

· Saupoudrer de cannelle

· Faire cuire 15 minutes à four chaud.

Aller sur "les nouvelles de la classe de Claudie" pour plus de détails sur la semaine gourmande.

Petits roulés au fromage





Petits roulés sucrés /salés





Petits chaussons sucrés








